
S E R A T A  C O N  M U S I C A  D A L  V I V O
 €  9 9 , 0 0  P P  B E V A N D E  E S C L U S E

Entrée di benvenuto
Ostriche e Champagne

Tris di mare dello Chef
Capasanta alla Rockefeller

Polipo arrostito con crema di patate
Tartare di Salmone scozzese con fragola,

avocado e Balsamico millesimato

Fusilli cremosi agli scampi Porcupine
Tortello con ripieno al Baccalà ai tre

pomodori

Cilindro di spigola gratinata
con ripieno di Gamberi su crema di
Sedano Rapa e Pomodorini confit

Bavarese alla Vaniglia profumata al Lime
con gelatina di fragole e Croccantino al

Pistacchio

Dopo la mezzanotte
cotechino con lenticchie

Willkommens-Vorspeise
Austern und Champagne

Meeresfrüchte-Trio des Küchenchefs.
Jakobsmuschel im Rockefeller-Stil

Gebratener Oktopus mit Kartoffelcreme.
Schottisches Lachstatar mit Erdbeere,

Avocado und Vintage-Balsamico.

Cremige Fusilli mit Porcupine scampi.
Tortello mit drei Tomaten Kabeljaufüllung. 

Gratinierter Wolfsbarschzylinder
gefüllt mit Garnelen auf Selleriecreme und

confit Kirschtomaten.

Vanille-Bavarois, aromatisiert
 mit Limette, mit Erdbeergelee und

Pistazien-Crunch.

nach Mitternacht Cotechino mit Linsen.

N E W  Y E A R ' S  M E N U

A B E N D  M I T  L I V E  M U S I K .
9 9 , 0 0  €  P R O  P E R S O N

G E T R Ä N K E  A U S S C H L I E S S L I C H


