GOLF BOGLIACO

since 1912

ANTIPASTI - APPETIZERS - VORSPEISEN

Cestino di pasta fillo con insalatina tiepida di faraona e aspretto al lampone (1) € 14.00
Basket of phyllo dough with warm guinea fowl salad and raspberry juice reduction
Filo-Teig Kérbchen, mit warmem Perlhuhn, Salat und saurer Himbeersaftreduktion

Luccio in salsa alla Gardesana con polenta grigliata (4) € 15,00
Pike in Gardesana sauce with grilled polenta
Hecht in Gardesana-Sauce mit gegrillter Polenta

Uovo barzotto con scaglie di Tremosine al tartufo e cous cous alla £€12.00
barbabietola (1)(3) (7)

Cooked egg with Tremosine flakes with truffle and beetroot cous cous

Gekochtes Ei mit Flocken von Tremosine-Trdffelkase und Rote-Bete-Couscous

Bresaola punta d’anca con rucola, carciofi alla romana e scaglie di grana (7)
Bresaola with rocket, Roman-style artichokes and parmesan flakes
Bresaola mit Rucola, Artischocken nach rémischer Art und Parmesanflocken

€14.00

PRIMI PIATTI| — FIRST COURSES - ENTREE

Crema di lenticchie con spinacine saltate e mela golden (9) €10.00
Lentil cream with sautéed spinach and golden apple

Linsencreme mit sautiertem Spinat und goldenem Apfel

Linguine di semola con guazzetto di moscardini, calamari e olive (1)(12)(14) €16.00
Semolina linguine with octopus, squid and olives stew

GrieB-Linguine mit Baby-Tintenfisch, Tintenfisch und Oliven

Risotto al radicchio rosso con riduzione Giomé mantecato al Taleggio (7) (912 € 15,00
Risotto with red radicchio with Giomeé reduction creamed with Taleggio
Risotto mit rotem Radicchio Giomé-Reduktion und Taleggio-Creme
Gnocchetti di zucca ai funghi porcini e gorgonzola (1)(3)(7) (9) €15.00
Pumpkin gnocchi with porcini mushrooms and gorgonzola

Kurbis-Gnocchi mit Steinpilzen und Gorgonzola



GOLF BOGLIACO

since 1912

SECONDI PIATTI

MAIN COURSE - HAUPTGANGER

Coniglio in porchetta con patate e pioppini saltati (9)12)
Rabbit in porchetta with potatoes and sautéed pioppini mushrooms
Kaninchen in Spanferkeleingemacht mit Kartoffeln und sautierten Pioppinipilzen

Entrecote alle erbe con Spinaci al burro e crema di pomodoro arrostito (7)
Herb Entrecote with Butter Spinach and Roasted Tomato Cream
Krauter-Entrecote mit Butter-Spinat und gerdsteter Tomatencreme

Filetto di Branzino o Orata alla griglia (4)
Grilled sea bass or sea bream fillet
Gegrilltes Wolfsbarschfilet oder Seebrasse

Fritto misto di Calamari, gamberetti e verdure (1)(2)(5)14)
Mixed fried squid, shrimps and vegetables
Gemischte frittiertes vom Tintenfisch, Garnelen und Gemdse

Filetto di manzo al pepe verde o alla griglia (1) (7)(9)12)
Beef fillet with green pepper or grilled
Rinderfilet mit grinem Pfeffer oder gegrillt

Caesar Salad (petto di pollo, crostini di pane e grana in scaglie) (1)(3)(7)
Caesar Salad (chicken breast, croutons and Grana flakes)
Caesar Salad (HUhnerbrust, Croutons und Grana-Kaseflocken)

Insalata Nizzarda: (insalata pomodori, uovo sodo, tonno, patate , fagiolini,
acciughe) 3)@)

Nicoise salad: (tomato salad, boiled egg, tuna, potatoes, green beans, anchovies)
Nicoise-Salat: (Tomatensalat, gekochtes Ei, Thunfisch, Kartoffeln, griine Bohnen,
Sardellen)

€ 16.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 12,00

€ 12,00



GOLF BOGLIACO
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| NOSTRI DESSERT
OUR DESSERTS
UNSERE DESSERTS

Tortino alle pere e cioccolato (1)(3)(7)(8) € 7,00
Pear and chocolate pie
Birnen-Schokoladenkuchen

Semifreddo al pistacchio (1)(3)(7) € 7,00
Pistachio semifreddo
Pistazien-Semifreddo

Strudel di mele con crema inglese (1)(3)(7)(8) £€7,00
Apple strudel with english cream
Apfelstrudel mit englischer Sahne

€ 7,00
Tarte Tatin alle mele con gelato alla vaniglia (1)(3)(7)
Apple Tarte Tatin with vanilla ice cream
Apfel Tarte Tatin mit Vanilleeis

Tiramisu della tradizione (1)(3)(7) € 7,00
Traditional tiramisu
Traditionelles Tiramisu

Le nostre torte a Ll carrello (HR)(7)® €4.00
Our cakes at the trolley
Unsere hausgemachten Kuchen in der Vetrine




(@) coeosacs
ALLERGENI

@ Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano(tra cui farro e grano
khorasan), segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati tranne:
sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (°);
maltodestrine a base di grano ("),
sciroppi di glucosio a base di orzo;
cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di
origine agricola;
Crostacei e prodotti a base di crostacei;
©) Uova e prodotti a base di uova;
@) Pesce e prodotti della pesca, tranne:
gelatine di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine e
carotenoidi;
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra o nel vino;
) Arachidi e prodotti a base di arachidi;
® Soia e prodotti a base di soia, tranne:
olio e grasso di soia raffinato (1);
tocoferoli misti naturali(E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-
alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;
oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia;




(@) coeosacs
ALLERGENI

@ Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico
di origine agricola;

lattitolo;

Frutta a guscio, vale a dire:

mandorle (Amygdalus communis L), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans
egia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci pecan (Carya illinoinensis
(Wangenh.) KKoch), noci del Brasile (Bertholletia excels) pistacchi (Pistacia vera),
noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti,
tranne per la frutta guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso l'alcol etilico di origine agricola;

9 Sedano e prodotti a base di sedano;

Senape e prodotti a base di senape;

@ Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;

1© Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o

10 mg/Lin termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti
pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti;

®) Lupini e prodotti a base di lupini;
Molluschi e prodotti a base di molluschi;
) E i prodotti derivati, nella misura in cui la

trasformazione che hanno subito non & suscettibile di elevare il livello di
allergenicita valutato.




